Julbord pa Asplund

Bréd och ost
Vértbrod

Asplunds ljusa bréd G V
Tunnbréd

Surdegsknécke fran Olof Vikiors
lagrad prastost

Boxholms kryddost

Adelost

Hardost

Kittost

Fikonmarmelad

Appelmarmelad med vanilj och ingeféra

Finncrisp

Ostknacke fran Olof Vikiors
Surdegsknacke frén Olof Viktors
Tunnbréd

Silk & laxbord
Graddfil

Rodlok och graslok
Inlagd sill

Senapsill

Pappa Ulfs Branteviks sill
Senapssill

Asplunds kramiga sill 2015

Avets sill 2022 (Rekt sill med saltgurka,

jalapefio, gront apple)
Matjessill frén Kladesholmen

Asplunds klara sill med apple, dill och
pepparrof

Asplunds stekta inlagda strdmming med chili,
koriander och ingeféra

Agg med Kalixlajromskrém

Inkokt lax med dillmajonds och pressgurka

Asplunds Gravade lax med rosépeppar, fankdl,

dill och hovmdstarsds

Varmrékt lax med nobisdressing

Varmrattsservering
Pepparstekt oxfilé med graddig gronpepparsds,
gréna bonor provencale och pommesfrites

Gottebord
Saffranspannkaka

Frukisallad
Mérdegsmusslor med hjortron
Struvor, Olof Vikiors pepparkakor

Chokladkaka "Romerska bagar”

Asplunds ostkaka med hallonsylt och vispad
gradde

Chokladbollar, Brénda mandlar
Vitchokladbréck "blueberry”

Ljus choklad med puffat ris

Mérk choklad brack “Snickers”
Saffransknack fréan Mamma Inger
Kndck fran Mamma Inger
Julkarameller fran Cerrys konfektyr

Crema catalana

7Q5kr ink moms




