Komponera din egen meny

VAR & FORSOMMAR 2024
Forratt, varmratt, dessert 675 kr/pers

Tartar p& svenskt innanlér — jordartskockscreme — dragonolja
friterad jordartskocka — krasse

Norréna matiessill = aggeréme — friterad potatis — 18kvinni
Sotad rékt lax tartar med picklad gulbeta — dijonnaise — pepparrot — isad silverlok
Toast Skagen — l6jrom — citronette — drtsallad

Inkokt svartrot "Barigoule” med kronariskocka — citronférskost — friterad svartrot

Varmrétt

Bakad torsk med blamusselsas — potatiscréme — fankal = broccoli
Halstrad Gos med rotsellericréme — rostad rotselleri — svartkal = brynt smér och svartkél
Brasserad oxbringa — dillrostad morot = syrlig sky — bakade I6kar — farskpotatis
Bakad réding — champinjoner — fomat — timjan — brynt smér — dillinkokt potatis

Adobostekt kalvhare — graddrostade jordartskockor — sallad p& gréna bénor samt
rédvinssky

Dessert

Chokladtartelette — saltkola — vispad gradde
Mérkchokladeréme — karamelliserade plommon — Valencia mandlar — atsinakrasse
Yoghurtmousse — karsbarskompott — rosmarin — torkat hallon

Créme brilée






