Vinterbroéllop

Meny och dryckesforslag

Viilkomst mingel
Skagenkanapé

Bolet, brut Cava, Spanien

Cavan dr vackert gyllene med en fit strém av fina
bubblor. Doften ér ren och frisk med vita blommor och
nypressade foner av lime. Smaken dr forr, frisk och
elegant med perfekt balans av frésch syra och fina

bubblor

Forrdit

Sotad Fréya lax med blomkal, citronette, rter
och forellrom

Tomasetti vino Bianco, Marche ltalien

Vinet har en klar ljusgul farg och en doft som dr
inbjudande och aromatisk av tropiska toner och mogen
cifrus. Smaken &r fruktig och intensiv av passionsfrukt,
féirsk citrus, pciron och lite svartvinbérsblad.

Varmriitt

Kryddstekt hjortrostbiff, rostad butternutpumpa,
rofselleri, tryffelpotatis och smarad viltsky

Quinta de Chocapalha Tinto, Portugal 2013

Doften dr stor och koncentrerad av mogen frukt, mérka
bér och en aning blommighet. | smaken hittar man
mogna plommon, choklad, peppar, vanilj frén
fatlagringen och dessutom lite rékighet.

Dessert

Yoghurtmousse med @ppelfluid, inkokia
hjortron och karamelliserad vit choklad

Valokki, Ainoa Winery, Hollola,
Finland 2022

Vinet har en fin ljust citrongul féirg och doftar férfériski
av fldderblom, passionsfrukt, kaprifol och mandarinskal.
Smaken dr exotiskt sét med foner av férsk aprikos,
flader och nektarin.

Tarta

For brollopstarta samarbetar vi med Daniel
Roos. Vi ordnar med bestdllning, framdukning
och servering.

Kostnaden, 135kr per bit, &r e] medraknad i
meny priset.
Vill man ta med egen tarta gér Gven det
utmarkt.

Meny pris 67 5kr
Dryckespaket 37 5kr




