Komponera din egen meny

VINTER 2024
Forratt, varmratt, dessert 675 kr/pers

Forratt
Inkokt svartrot — torkad Vikentomat — krasse — tryffel
Rostbiff p& flankstek — friterad vitlok — jordartskocka — syltad silverlsk — tryffelmajonnas
Skagenréra — mérkt brod — citron — forellromsvinagrett
Fldade havskraftor — rérivna tomter — aioli — surdegscrunch
Hummersoppa — érter — roffrukter — brioche

Sotad Froyalax — fingerlime — jalapefio — koriander — eldad avokado — kewpiemajonnas

Varmratt

Halstrad gos — gratinerad jordartskockspuré — rostade lokar — gréna bénor
knaprig karljohansvamp — rostad kycklingsky

Grillad fiallréding — forellrom — graslokssmérsés — ugnsrostad blomkal
dill = mandelpotatispuré

Girillat svenskt majskycklingbrost — rédvinssés — karljohanssvamp — rostad pumpa
rotselleri — friterad persilia — mandelpotatispuré

Citron- och rosmarinstekt lammfilé — bénsallad — syltade tomater — rostad vitlokssky
jordartskocka — getost

Helstekt kalvfile — graddrostade roffrukter — krispiga drter — grénsaker
rédvin- och pepparsky

Hallonsorbet — brownie — marang — dulchemousse



Mandelkaka - kérsbar - vit chokladeréme
Havtornspannacotta — maréng — chokladcréme
Chokladcréeme — hallon — pistagenatter

Varm dppelmandelkaka — vaniligradde



